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FUR DIE

Bitte vorbestellen:

Metzgerei Eichenberger AG

Hauptgeschift, Bahnhofstrasse 61, Wetzikon, Tel. 044 932 65 56

Filiale Hinwil, Im Zentrum, Diirntnerstrasse 19, Hinwil, Tel. 044 937 30 88
Filiale Ziirich Hongg, Limmattalstrasse 274, Ziirich, Tel. 044 342 28 08

info@eichenbergermetzgerei.ch



W

EICHENBERGER
Preis pro kg

Eichenbergers Teigspezialititen

Schweins- oder Kalbsfilet im Teig Fr. 52.00/Fr. 91.00

Filet Wellington (Rindsfilet im Teig) Fr. 86.00

Teigportionen:

Filet Maison (Rindsfilet-Portionen im Teig, mit Bresaola
und Steinpilz-Bérnaise-Fiillung) Fr. 90.00

Gourmetfilet (Kalbsfilet-Portionen im Teig, mit Bresaola
und Steinpilz-Bérnaise-Fiillung) Fr. 94.00

Triiffel-Brie-Filet (Schweinsfilet-Portionen mit Rohschinken
und Triiffel-Brie) Fr. 57.00

Pouletbriistli im Teig (im Wirzmantel oder
mit Kriuter-Frischkise und Trutenschinken) Fr. 42.00

Lachsfilet auf Spinat, im Teig (Schottland) Fr. 53.00

Eichenbergers Hausspezialititen

Cognacfilet (Schweins- oder Kalbsfilet, gefiillt mit in Cognac eingelegten
Pflaumen und mit Speck umwickelt) Fr. 65.00/Fr. 124.00

Gourmet-Kalbssteak (gefiillt mit Steinpilz-Bérnaise-Fiillung) Fr.112.00
Kalbfleischrollchen (gefiillt mit Kalbsbrit und Herbsttrompeten) Fr. 79.00
Pouletrouladen (Pouletbriistli gefiillt mit Kalbsbrit und Morcheln) Fr. 62.00
Milkenfillung fiir Pastetli Fr. 49.00

(pro Pastetli ca. 100g Fiillung)

Preis pro kg
Eichenbergers Bratenspezialititen
Lammrollbraten Provencale Fr. 64.00
Kalbshohriickenbraten in Kréduter-Olivendl eingelegt Fr. 97.00

Schweins- oder Kalbsracks Fr. 39.00/Fr. 82.00
Spanferkel-Racks in Krauter-Olivendl eingelegt Fr.72.00

Schweins-, Kalbs- oder Lammkronenbraten auf Vorbestellung erhaltlich.

Schinkli im Brotteig in diversen Grossen erhiltlich

Frisches Gefliigel

Frischer Truthahn (Schweiz oder Frankreich), Enten (Schweiz oder Frankreich),
Perlhuhn (Schweiz oder Frankreich), Génse (Schweiz oder Frankreich)

Gefliigel nur auf Vorbestellung, bis 17.12.2025 bestellen Preis auf Anfrage

Sofern nicht anders deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch.
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Eichenbergers Fonduespezialititen

Alle unsere Fondues und Tischgrill-Spezialititen werden frisch und von Hand
geschnitten.

Winzerfondue - unsere Hausspezialitit

8 Sorten Fleisch (Rind, Lamm, Kalb, Schwein, Poulet, Kalbsleber,
Hackfleischkiigeli und Speck),

inkl. hausgemachter Weinbouillon und 4 hausgemachte Saucen
(Tartare, Knoblauch, Cocktail und Meerrettich)

250g Fleisch pro Person Fr. 2250

Preis pro Person

Fondue chinoise und Fondue bourguignonne
Wihlen Sie Thre gewtinschte Fleischsorte aus:

Fleischsorten zur Wahl: Preis pro kg

Rindfleisch Fr. 96.00
Kalbfleisch Fr. 99.00
Schweinefleisch Fr. 58.00
Pouletfleisch Fr. 55.00
Lammfleisch (AUS/IRL) Fr. 79.00
Pferdefleisch (EU/CAN) Fr. 85.00
Hackfleischkiigeli Fr. 36.00
Toscana-Kalbs-Hackfleischkiigeli Fr. 48.00

Vegetarische Variante: Preis pro kg
Chinoise-Ravioli von Bravo Fr. 56.00
(Mix mit 4 Sorten: Limone, Spinat, Pomodori secchi und Feigen-Brie, Schale a ca. 3003)

Mengenangaben Chinoise und Bourgquignonne:
Normale Esser: 200 - 250g Fleisch pro Person
Gute Esser: 250 - 300g Fleisch pro Person

Bouillon zur Wahl Preis pro 1.5 Liter
Hausgemachte Fleischbouillon Fr. 7.00
Hausgemachte Weinbouillon Fr. 10.00

(pro Fonduepfindli rechnen wir mit 1,5 Liter Bouillon)

Tischgrill

Wihlen Sie Thre gewtinschte Fleisch- und Kéasesorte aus:

Fleischsorten zur Wahl: Preis pro kg
Rindfleisch Fr. 96.00
Kalbfleisch Fr. 99.00
Schweinefleisch Fr. 58.00
Pouletfleisch Fr. 55.00
Lammfleisch (AUS/IRL) Fr. 79.00
Pferdefleisch (EU/CAN) Fr. 85.00
Hackfleischkiigeli Fr. 36.00
Toscana-Kalbs-Hackfleischkiigeli Fr. 48.00
Friihstiicksspeck Fr. 39.00
Kalbs-Cipollata Fr. 33.00

Raclette-Kisesorten zur Wahl:
Im Offenverkauf:

Preis pro kg

Raclettekise natur Fr. 30.00
Raclettekise rezent Fr. 30.00
Pfeffer Raclettekise Fr. 33.00
Chili Raclettekise Fr. 33.00
Knoblauch Raclettekise Fr. 33.00
Rauch Raclettekise Fr. 36.00
Portioniert und verpackt a 3 Tranchen, ca. 230g/Pack:

Paprika Raclettekése Fr. 30.50
Safran Raclettekise Fr. 37.00
Chili-Mango Raclettekése Fr. 38.50
Kriautermantel Raclettekise Fr. 38.50
Portwein Raclettekise Fr. 38.50
Triiffel Raclettekise Fr. 79.00

Mengenangaben Tischerill:
Wir empfehlen 150 - 200g Fleisch und 150 - 200g Kése pro Person.

Unsere hausgemachten Saucen: Preis pro 100g
Tartar-, Knoblauch-, Meerrettich-, Curry-, Cocktail- und BBQ-Sauce Fr. 3.80

Auf Wunsch legen wir das Fleisch und den Kése auf eine Einwegplatte.
Preis pro Platte Fr. 5.00



